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ROSATO IGT LAZIO

LE PIANTATE

¥ A
Uve: Syrah

Sistema di allevamento: Controspa”iera.
Densita di ceppi: 4.000 per ettaro.
Resa: 90 gl per ettaro.

Epoca di vendemmia: Fine Settembre.

Vinificazione: Macerazione delle bucce per 18-24 ore,

fermentazione alcolica condotta a temperatura controllata.
Maturazione: Acciaio inox .

Grado alcolico: 13% vol.

Temperatura di servizio: 10 - 12 °C

Caratteristiche organolettiche: Colore rosa con riflessi
violacei, proFumo delicato e pulito con note di rosa

canina e ci|iegia, sapore morbido e delicatamente acido.

LE PIANTATE Abbinamenti gastronomici: Antipasti di mare, mine-

stre leggere e carni bianche.
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